
Menù



TAGLIERE DELLA CASA CON SALUMI E FORMAGGI  (7-9-12)
House Platter  with Cured Meats  and Cheeses
Hausschneidebrett  mit  Wurst  und Käse

TARTAR DI FILETTO DI MANZO CON CIPOLLE CARAMELLATE E
ZABAIONE SALATO AL PARMIGIANO  (3-7-12)
tartar  of  beef  tenderloin with caramel ized onions  and savory parmesan
zabagl ione
 r indertatar  vom f i let  mit  karamel l i s ierten zwiebeln und herzhaftem
parmesan-zabaione

TRIS DI CARPACCI DI PESCE AFFUMICATO (SALMONE, SPADA,
TONNO) CON VINAGRETTE AGLI AGRUMI E POMODORINI  (4-12-15)
tr io  of  smoked f i sh  carpaccio  (sa lmon,  swordfish ,  tuna)  with c itrus
vinaigrette  and cherry  tomatoes
 dreier le i  carpaccio  von geräuchertem f i sch ( lachs ,  schwertf i sch,  thunfisch)
mit  z i trus-vinaigrette  und Kirschtomaten

ALICI MARINATE E ALICI FRITTE CON MAYONESE AL WASABI
(1-3-4-5-10-12-16)            
Marinated and fr ied anchovies  with wasabi  mayonnaise
Marinierte  und fr i tt ierte  sardel len mit  wasabi-mayonnaise

SPUMONI DI RICOTTA FRESCA CON MIELE,  NOCI E RUCOLA  (7-8)
fresh local  r icotta  with honey,  walnuts  and rocket
 fr i scher  hausgemachter  r icotta  mit  honig ,  walnüssen und rucola

STARTERS

Antipasti
VORSPE ISEN

12€

19€

19€

18€

13€

a persona



GNOCCHI DI PATATE  FATTI IN CASA CON ZAFFERANO,
ZUCCHINE E GUANCIALE  ( 1 -3-7-16)
homemade potato gnocchi  with saf fron,  zucchini  and guancia le
 hausgemachte  kartoffe lgnocchi  mit  safran,  zucchini  und guancia le

PACCHERI CON CUBETTI DI TONNO FRESCO, OLIVE
TAGGIASCHE E POMODORINI  ( 1 -3-4-15)
paccheri  with diced fresh tuna,  taggiasca  ol ives  and cherry  tomatoes
 paccheri  mit  fr i schen thunfischwürfe ln ,  taggiasca-ol iven und
kirschtomaten

RISOTTO BASILICO E STRACCIATELLA  (7)
r isotto  with bas i l  and stracciate l la  
 r i sotto  mit  bas i l ikum und stracciate l la

½ MANICHE ALLA CARBONARA  (1-3-7)
Pasta  a l la  carbonara
Pasta  a l la  carbonara

SCRIGNI CON SQUACQUERONE ED ERBETTE CON POMODORINI
DATTERINI  ( 1 -3-7)
pasta  parcels  f i l led with squacquerone cheese  and herbs ,  with datter ini
cherry  tomatoes
 te igtaschen gefül l t  mit  squacquerone und kräutern,  dazu datter ini-
kirschtomaten

TAGLIATELLE RUSTICHE CON I  NOSTRI SUGHI:  
-POMODORO    -PESTO   -RAGÙ     -NOCI  ( 1 -3-7-8-9-15)
Homemade tagl iate l le  (Tomato/Pesto/Bolognese/Walnut  sauce)
Selbstgemachte  Tagl iate l le  (Tomatensauce/Pesto/Bolognese/Walnuss-
S )

M A I N  C O U R S E  

Primi
E R S T E  G E R I C H T E

15€

17€

15€

15€

16€

14€



MILANESE PANORAMA          RUCOLA E POMODORINI (550GR.)
  ( 1 -3-5-11-15)  
panorama milanese  with rocket  and cherry  tomatoes  (550 g)
 panorama mai länder  schnitze l  mit  rucola  und kirschtomaten (550 g)

MILANESE PANORAMA TRADIZIONALE (550GR.)   ( 1 -3-5-11-15)
Milanese  steak
Mailänder  Steak 

TAGLIATA CON RUCOLA, GRANA E GLASSA ALL’ACETO
BALSAMICO  (7-12)
s l iced beef  steak with rocket ,  grana cheese  and balsamic  g laze
 r indersteak in  scheiben mit  rucola ,  grana und balsamico-glasur

FILETTO ALLA GRIGLIA CON BURRO NOSTRANO ALLE ERBE DI
MONTAGNA   (7-10)
gri l led beef  tenderloin with homemade mountain herb butter
 gegri l l tes  r indsf i let  mit  hausgemachter  kräuterbutter  aus  bergkräutern

FILETTO DI BRANZINO AL LIMONE  (1 -4-15)
sea  bass  f i l let  with lemon
 f i let  vom wolfsbarsch mit  z i trone

CORDON BLEAU,  EL BASELESK (400GR)  ( 1 -3-5-7-11-15)
Cordon Bleau
Cordon Bleau

S E C O N D  C O U R S E

Secondi
H A U P T G E R I C H T E

23€

21€

18€

22€

20€

20€

2 .0



BOUQUET DI INSALTE A FOGLIE VERDI
Green sa lad
Grüner  Salat

COMPOSIZIONE DI INSALATE MISTE
Mixed sa lad
Gemischter  Salat

PATATINE FRITTE (1-5-11-15)
French fr ies  
Pommes fr i tes

RATATOUILLE DI VERDURE  (9)
Ratatoui l le  of  vegetables
Ratatoui l le  aus  gemüse         

S I D E  D I S H E S

Contorni
K O N T U R E N

S E L E Z I O N E  D I  F O R M A G G I  M I S T I   ( 7 )

5€

5€

5€

5€

13€

Mixed cheese  se lect ion 

Auswahl  an gemischten Käsesorten

COPERTO 2€ a  persona

Unkostenbeitrag  2€ pro Person

Cover  charge  2€ per  person

MAGGIORAZIONE TAGLIO TORTA
€1.00 A PERSONA 

Cake-cutt ing surcharge  €1 .00 per  person
Zuschlag  für  den tortenschnitt  €1 ,00 





SOLO SU PRENOTAZIONE €65,00 AL KG.            

F L O R E N T I N E  S T E A K

Fiorentina
F L O R E N T I N E R  F L E I S C H

Striplon
M E A T  S T R I P L O N

F L E I S C H  S T R I P L O N

SOLO SU PRENOTAZIONE 32€ 200GR         

By reservat ion only  €65 .00 per  kg .            

Mit  Reservierung nur  65 ,00 € pro kg .            

Reservat ion only  32€ 200gr          

Reservierung nur  32€ 200gr          
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